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APERITIF

Cocktails de Noél avec ou sans alcool,
assortiment de canapés festifs, huitres
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ENTREE ADULTES
Duo de palmiste et foie gras
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Cadeaux ENTREE ENFANTS
™ * Feuilleté maison au fromage N ANIMATION D]
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_ pendant Magret de canard au ‘miel de litchi, HH E_ ) ‘e 9
v 2 queue de camarons au cognac — ‘
la soirée f— w 4

PLAT ENFANTS
Supréme de volaille roti,
sauce crémeuse a la vanille Bourbon,
pommes noisettes
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ACCOMPAGNEMENTS ADULTES
Gratin de patate douce, poélée de légumes,
riz, grains et rougail
DESSERT
Fruits de saison,
biiche chocolat & vanille Bourbon
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- TARIFS |
e Adultes: 90 € ~
‘-3 Enfants:40€ 3k -
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RESERVATIONS

A partir du 24 septembre 2026

au 02 62 338500





